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Menu wigilijne I  
Cena 80 zł/os 

Danie główne 
 Ryba saute, kapusta z grochem, pieczywo. 

 
Dania na gorąco 

 Barszcz czerwony  z pasztecikiem wigilijnym, 
 Pieczarka w chrupiącej panierce. 

Zimna płyta: 
 Śledzie, 
 Sałatka z pieczarkami, 
 Sałatka jarzynowa, 
 Rolada z białej ryby z miodem i smażoną cebulą, 

Dodatkowo  (w cenie): 
 Domowy kompot z suszu, 
 Napój owocowy  w dzbankach, 
 Woda mineralna w dzbankach, 
 Kawa, herbata, 
 Świąteczny piernik. 

 
Menu wigilijne II 

Cena 120 zł/os 
Zupa  (jedna do wyboru): 

 Zupa z leśnych grzybów z łazankami, 
 Krem z borowika podany z bagietką. 

 
Dania na gorąco (wieloporcjowo) 
 

 Karp saute z kapustą i grzybami,  
 Dorsz w sosie śmietanowo - porowym,  
 Ziemniaki z wody lub puree ziemniaczane, 
 Sałatka z ogórka kiszonego, czerwony colesław. 

Zimna płyta 
 Dorsz otulony marynatami, 
 Rolada z białej ryby w galarecie, 
 Śledzie z miodem i smażoną cebulą, 
 Sałatka śledziowa z czerwona fasolą, 
 Sałatka z pieczarkami, 
 Sałatka jarzynowa, 
 Pieczarki w chrupiącej panierce, 
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 Marynaty.  
Dodatkowo  (w cenie): 

 Domowy kompot z suszu, 
 Napój owocowy  w dzbankach, 
 Woda mineralna w dzbankach, 
 Kawa, herbata, 
 Wigilijny tort makowy. 

 
W naszej restauracji przy udziale Szefa Kuchni mogą Państwo sami ustalić zawartość menu 

według własnego uznania korzystając z szerokiego wachlarza potraw naszej kuchni. 
Dzięki temu każdy z Państwa może stworzyć menu dostosowane do swoich życzeń, potrzeb oraz 

budżetu.  


